
CENA
DINNER



Antipasti / Starter

Tentacolo di Polpo** 	 € 24,00
Glassato al Marsala su Letto di Vellutata Di Piselli 		
Glazed Octopus**
with Marsala Liqueur, and Peas Cream

Tartare di Manzo al Tartufo e Spuma di Parmigiano	 € 28,00
Fillet Beef Tartare with Truffle and Parmigiano Foam

Parmigiana di Melanzana “Violetta”** 	 € 18,00
e Croccante di Pasta Fillo	
Aubergine Parmigiana, Tomatoes, Parmigiano Cheese, 
Egg, Basil, Flaky Phyllo**

Carpaccio di Gambero e Crema alla Mandorla	 € 28,00
Langoustine Carpaccio with Almond Cream

Tartare di Tonno 	 € 20,00 
Tuna Tartare



Primi Piatti / Pasta
		

Raviolo di Melanzana con Pesce Spada**, 	 € 24,00 
Mentuccia e Pomodoro Piccadilly
Ravioli Pasta Filled with Aubergine, 
Swardfish**, Tomatoes, Mint
		

Spaghettone alle Sarde e Croccante agli Agrumi	 € 18,00
Spaghetti Pasta with Anchovies, 
and Citrus Flavoured Breadcrumbs		

Spaghetto di Grano Duro al Pomodoro Datterino di Pachino	 € 14,00
Spaghetti with Pachino Tomato Sauce		

Linguine al Pesto alla Genovese	 € 16,00
Linguine Pasta with Pesto

Tagliolino Gamberi, Verdello ed Emulsione di Aglio Nero	 € 30,00
Home Made Pasta with Raw Langoustine, 
Verdello Lemon and Black Garlic
		
		



Secondi Piatti / Main Course
		

Tataki di Tonno	 € 30,00
Tuna Tataki		

Filetto di Vitellino Glassato, Spinaci Saltati e il suo Fondo	 € 30,00 
Glazed Beef Fillet with Spinach		

Uovo Pochè con Crema di Broccolo, Croccante di Pane	 € 20,00
Aromatizzato e Riduzione di Aceto Balsamico	  
Pochè Egg with Crispy Bread, 
Broccoli Cream and Balsamic Vinegar

Pesce del Giorno Scottato	 € 38,00
con Patata a Specchio e Verdure Saltata
Fresh Fish with Potatoes and Sulted Vegetables

Trancio di Spigola alla Mediterranea con Patate Sautè 	 € 26,00
Mediterranean Sea Bass with Potatoes		
		

SESAMO



Dessert
		

Cannolo alla Ricotta	 € 12,00	
Cannolo with Ricotta Cheese	

Tiramisù	 € 12,00	
	

Millefoglie	 € 12,00	
	

Gioco al Cioccolato con Gelato al Pistacchio	 € 15,00
Chocolate Nest Filled with Pistachio Ice Cream
		

Selezione di Gelati 	 €    8,00
Ice Cream		

Coperto € 5,00  p.p.

**Per garantire la qualità dei nostri piatti, vengono usati prodotti freschi e pesce abbattuto a 
bordo come da legge. In assenza di prodotto fresco, per motivi legati alla pesca, utilizziamo 
prodotti surgelati di ottima qualità.

**Frozen Product  



Allergeni
Regolamento CEE 1169/2016

D.L. n. 109 del 27 gennaio 992 sezione III - D.L. n. 114/2006. I nostri prodotti possono contenere allergeni.

GLUTINE

Glutine

Simbolo SimboloAllergene AllergeneDescrizione Descrizione

Crostacei e 
derivati

Latte e 
derivati

Arachidi 
e derivati

Soia e 
derivati

Frutta a 
guscio e 
derivati

Uova e 
derivati

Pesce e 
derivati

Semi di 
sesamo 
e derivati

Anidride solforosa 
e solfiti in 
concentrazioni 
superiori a 10 mg/kg 
o 10 mg/l espressi 
come SO2

Sedano 
e derivati

Senape 
e derivati

Congelato 
o surgelato

Lupino 
e derivati

Molluschi 
e derivati

Abbattuto

Cereali, grano, segale, orzo, 
avena, farro, kamut, 
inclusi ibridati e derivati.

Sia quelli marini che d’acqua 
dolce: gamberi, scampi, 
aragoste, granchi, paguri e simili.

Yogurt, biscotti e torte, gelato e 
creme varie. Ogni prodotto in cui 
viene usato il latte.

Snack confezionati, creme 
e condimenti in cui vi sia anche 
in piccole dosi.

Latte, tofu, spaghetti, etc.

Tutti i prodotti che includono: man-
dorle, nocciole, noci comuni, noci 
di acagiù, noci pecan e del Brasile e 
Queensland, pistacchi.

Inclusi i derivati, cioè tutti quei 
prodotti alimentari che si 
compongono di pesce, anche se 
in piccole percentuali.

Tutti i prodotti composti con 
uova, anche in parte minima. 
Tra le più comuni: maionese, 
frittata, emulsionanti, pasta 
all’uovo, biscotti e torte anche 
salate, gelati e creme ecc.

Oltre ai semi interi usati per il 
pane, possiamo trovare tracce in 
alcuni tipi di farine.

Usati come conservanti, 
possiamo trovarli in: conserve 
di prodotti ittici, in cibi 
sott’aceto, sott’olio e in 
salamoia, nelle marmellate, 
nell’aceto, nei funghi secchi 
e nelle bibite analcoliche e 
succhi di frutta.

Presente in pezzi ma pure 
all’interno di preparati per zuppe, 
salse e concentrati vegetali.

Si può trovare nelle salse e 
nei condimenti, specie nella 
mostarda

Sono preparati con materia prima 
congelata o surgelata all’origine.

Presente ormai in molti cibi vegan, 
sotto forma di arrosti, salamini, 
farine e similari che hanno 
come base questo legume, 
ricco di proteine.

Canestrello, cannolicchio, capa-
santa, cuore, dattero di mare, fa-
solaro, garagolo, lumachino, cozza, 
murice, ostrica, patella, tartufo di 
mare, tellina e vongola etc.

Il pesce destinato ad essere 
consumato crudo o praticamente 
crudo è stato sottoposto a 
trattamento di bonifica preventiva 
conforme alle prescrizione del 
regolamento CE 853/2004, 
allegato III, sezione VIII, capitolo 3, 
lettera D, punto 3

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale nel caso di allergie o intol-
leranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei 
modi. tutti i piatti potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio. I vini e le bevande 
possono contenere solfiti.

Prodotti surgelati
Alcuni ingredienti dei nostri piatti contrassegnati con un (**) potrebbero essere surgelati all’origine o acquistati freschi e 
surgelati da noi con abbattitore di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

SEDANO

CROSTACEI SENAPE

UOVA SESAMO

SO2
PESCE

ARACHIDI LUPIN0

SOIA MOLLUSCHI

LATTE

-20
FRUTTA
GUSCIO



Allergeny
CEE Regulation 1169/2016

D.L. n. 109 of January 27, 992 section III - D.L. n. 114/2006. Our dishes may contain allergens.

GLUTINE

Symbol SymbolAllergen AllergenDescription Description

Glutin

Crustaceans  
and 
derivatives

Milk and 
derivatives

Peanuts 
and 
derivatives

Soy and 
derivatives 

Nuts and 
derivatives

Eggs and 
derivatives 

Fish and 
derivatives

Sesame 
seeds and 
derivatives

Sulfur dioxide e 
sulphites in 
concentrations 
greater than 
10 mg/kg or 10 mg/l 
expressed as SO2

Celery and 
derivatives 

Mustard 
and 
derivatives

Frozen or 
quick-frozen

Lupine and 
derivatives 

Molluscs 
and 
derivatives

Pulled down

Cereals, wheat, rye, barley, oats, 
spelt, kamut, including hybridized 
and derivatives.

Both marine and freshwater: 
prawns, scampi, lobsters, crabs, 
hermit crabs and the like.

Yogurt, biscuits and cakes, ice 
cream and various creams. 
Any product in which milk is used

Packaged snacks, creams and 
condiments in which there is also 
in small doses.

Milk, tofu, spaghetti, etc.

All products that include: almonds, 
hazelnuts, common walnuts, ca-
shew nuts, walnuts pecan and Bra-
zilian and Queensland, pistachios.

Including derivatives, i.e. all those 
products foods that consist of fish, 
albeit in small percentages.

All products made with eggs, even 
in minimal part. Among the most 
common: mayonnaise, omelette, 
emulsifiers, egg pasta, biscuits 
and savory cakes, ice creams and 
creams etc.

In addition to the whole seeds used 
for bread, we can find traces in 
some types of flours.

Used as preservatives, we 
can find them in: preserved 
fish products, in pickled 
foods, in oil and in brine, in 
jams, in vinegar, dried 
mushrooms and soft drinks 
soft drinks and fruit juices.

Present in pieces but also within 
preparations for soups, sauces and 
concentrates vegetables.

It can be found in sauces and con-
diments, especially in mustard

They are prepared with frozen raw 
material or frozen at source.

Now present in many vegan foods, 
below form of roasts, salamis, 
flours and the like have this 
legume as their basis, rich in 
proteins.

Canestrello, razor clam, scallop, 
heart, date seafood, cockles, gara-
golo, snail, mussel, murex, oyster, 
limpet, sea ​​truffle, cockle and clam 
etc.

Fish intended to be consumed raw 
or practically raw it was subjected 
to reclamation treatment
prevention compliant with the 
prescriptions of EC regulation 
853/2004, annex III,
section VIII, chapter 3, letter D, 
point 3

To avoid unpleasant inconveniences, please inform our staff in advance if you have food allergies or intolerances or if you 
are following a vegetarian diet. We are prepared to advise you in the best way. all dishes may contain traces of sesame or 
soy and contain sodium glutamate. Wines and drinks may contain sulphites.

Frozen products
Some ingredients of our dishes marked with a (**) could be frozen at the source or purchased fresh and frozen by us with a 
blast chiller for correct conservation in compliance with health regulations.
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